CATERING BY
Robert Treaskn

Menu Balu Karnatowego

Bankiet dla 150 osé6b

Napoje:
Soki owocowe - 500 ml/os
Woda mineralna gazowana i niegazowana - 500 ml/os
Herbata i kawa (bez ograniczen)
Mleczko, cukier, cytryna

Przekaski:
Deski serow z6ttych i plesniowych - 80 gr/os
Wedliny mieszane - 80 gr/os
Miesa pieczone, rolady, galantyny miesne i pasztety - 120 gr/os
Satata Grecka - 80 gr/os
Satata Krélewska (z kukurydzg, ananasem i selerem marynowanym) - 80 gr/os
Satata Wtoska z makaronem i warzywami - 80 gr/os
Ogdreczki nadziewane twarozkiem i tososiem - 2 szt/os
Koreczki z mozzarelli i pomidorkéw koktajlowych - 2 szt/os
Pieczywo

Ciasteczka deserowe - 80 gr/os
Ciasto pieczone (Sliwkowe i czekoladowe) - po 2 porcje na osobe

Babeczki z owocami - 1 szt/os

Dania na ciepto:
Ziemniaki opiekane
Paluszki drobiowe panierowane w sezamie
Schab w sosie koniakowo-pieczeniowym
Penne w sosie z podgrzybkami
Suréwka z pekinskiej i suréwka z marchewki i jabtka

Alkohol:
Wodka 0,5L - 60 butelek, Sobieski

Zapewniamy 5 0s6b do sprzatania i obstugi, niezbedng zastawe i aranzacje bufetu.
Stoty mogg by¢ okragte, obrus biaty, narzuty granat oraz Swiece na stotach.
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